
 

Le Bollicine – Sparkling wines 
 
 

Veneto                           Prosecco di Valdobbiadene “Sur Lie” da agr. 
biodinamica 
prosecco 

 
 

doc Casa coste piane € 11,50 

Veneto                          Prosecco di Valdobbiadene extradry “col dell’orso” 
prosecco 

 
 

doc Frozza € 12,00 

Piemonte                          Erbaluce di Caluso Metodo classico 02 
erbaluce 

 
 

doc Ciek € 16,50 

Lombardia Franciacorta brut 
chardonnay, pinot bianco 

 
 

docg Lantieri € 19,00 

Lombardia Franciacorta brut Saten 
chardonnay 

 
 

docg Lantieri € 28,00 

Lombardia Franciacorta brut “Arcadia”  ‘01 
chardonnay, pinot nero 

 
 

docg Lantieri € 28,00 

Trentino Brut Rose’ “Abate Nero” 
Pinot nero 

 
 

docg Abate nero     € 20,00 

Champagne Champagne brut rose’  
80%chardonnay, 20% pinot noir 

 
 

aoc A.Margaine € 50,00 

Champagne 
 
 
 
 
 

Champagne brut cuvèe n.731 
chardonnay, pinot noir, pinot meunier 

 

 

aoc Jacquesson € 58,00 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

Vini Bianchi – White Wines 
 
 

Valle d’Aosta    

    Petite Arvine ‘06 
petite arvine 

 

doc 

 

Chateau Feuillet 
 

€ 13,50 

    

Piemonte    

Erbaluce di Caluso ’04 da agricoltura biologica 
erbaluce 

 

doc Ciek € 12,00 

Erbaluce di Caluso “Misobolo” ’06 da agr. biologica 
erbaluce 

 

doc Ciek € 13,50 

Langhe Bianco ’05 da agricoltura biologica 
Pinot nero 

 

doc Cavallotto € 18,00 

Colli Tortonesi Timorasso “Dertona” ’05  da 
agricoltura biologica 
timorasso 

 

doc Vigneti Massa € 18,00 

    

Lombardia    

OP Riesling ’04 
riesling 

 

doc Isimbarda € 12,00 

    

Trentino Alto Adige    

A.A. Valle Isarco Sylvaner “Alte Reben” ’05 
sylvaner 

 

doc Pacherhof € 23,00 

Valle Isarco Kerner 06 
kerner 

 

doc Pacherhof € 18,00 

Valle Isarco Gewurztraminer 06 
gewurztraminer 

 

doc Pacherhof € 22,00 

Valle Isarco Muller Thurgau 06 
Muller thurgau 

 

doc Pacherhof € 15,00 

A.A. Weissburgunder 06 
Pinot bianco 

 

doc Lieselehof € 18,00 

A.A. Muller Thurgau   06 
Muller thurgau 

 

doc Hofstätter € 15,00 

A.A. Gewurztraminer  06 
gewurztraminer 

 

doc Hofstätter € 15,00 

A.A. Gewurztraminer Kolbenhof 06 
gewurztraminer 

 

doc Hofstätter € 26,00 



 

 
Veneto 

   

Pico ‘06    Senza solfiti , da agr.biodinamica 
garganega 

 

igt Maule €  17,00 

Sassaia ‘06     da agr.biodinamica 
garganega,trebbiano 

 

igt Maule € 12,00 

Soave classico “Monte Carbonare”   ‘05 
garganega  

 

doc Suavia € 13,50 

Soave classico  “La Rocca”  ‘04 
garganega  

 

doc Pieropan € 30,00 

Soave classico   ‘05 
garganega  

 

doc Pieropan € 13,50 

    

Friuli Venezia Giulia    

Oslavje’02   0,50 lt.senza solfiti,da agr.biodinamica 
chardonnay,pinot grigio,sauvignon 

 

igt Radikon € 21,00 

Oslavje’01   0,75 lt.senza solfiti, da agr.biodinamica 
chardonnay,pinot grigio,sauvignon 

 

igt Radikon € 30,00 

Ribolla Gialla’02  0,50 lt.senza solfiti, da agr.biodinamica 
     ribolla gialla 

 

igt Radikon € 21,00 

Ribolla Gialla ’03   da agr.biodinamica 
     ribolla gialla 

 

igt Dario Princic € 27,00 

Sauvignon ’02   da agr.biodinamica 
     sauvignon 

 

igt Dario Princic € 21,00 

Pinot Grigio ’04   da agr.biodinamica 
     Pinot grigio 

 

igt Dario Princic € 27,00 

COF Sauvignon ’06 
Sauvignon 

 

doc Le vigne di Zamò € 15,00 

COF Malvasia Istriana ’05 
malvasia 

 

doc Le vigne di Zamò € 18,00 

COF Tocai friulano vigne 50 anni ’03 
tocai  

 

doc Le vigne di Zamò € 22,50 

Collio Ribolla Gialla’04 da agr.biodinamica 
     ribolla gialla 

 

doc Podversic € 27,00 

Kaplja Bianco’03 da agr.biodinamica 
    tocai, chardonnay, malvasia 

 

doc Podversic € 27,00 

COF Tocai Friulano’04 da agr.biodinamica 
     tocai 

 

doc Ronco Severo € 18,00 

Collio Malvasia’06 
malvasia 

 

doc Doro Princic € 18,00 

Collio Sauvignon’06 
sauvignon 

 

doc Doro Princic € 15,00 



Collio Tocai Friulano’06 
tocai friulano 

 

doc Doro Princic € 15,00 

Friuli Grave Traminer ‘05 
    traminer aromatico 
 

doc Borgo delle oche € 13,00 

Friuli Grave Tocai Friulano ‘04 
    tocai  
 

doc Vignai da Duline € 13,00 

    Pinot grigio Collevento ‘06 
    pinot grigio  
 

doc Antonutti € 7,00 

    

Emilia Romagna    

Malvasia secca mossa’05   da agr.biodinamica 
malvasia 

 

igt Camillo Donati € 9,00 

    Albana Di Romagna Codronchio ‘04 
albana 

doc Fattoria il Monticino Rosso € 12,00 

    

    

Campania    

Costa d’Amalfi Furore bianco Fiord’uva ’02/’04 
ginestra, ripoli, fenile 

 

doc Marisa Cuomo € 28,00 

Ravello bianco  ‘06 
    biancolella,falanghina 

  

doc Marisa Cuomo € 18,00 

Campania Greco “Adam” ’05    da agr.biodinamica 
greco 

 

igt Cantina Giardino € 22,50 

Fiano d’Avellino’03  
fiano 

 

doc Guido Marsella € 18,00 

Fiano d’Avellino’05 
fiano 

 

doc Colli di Lapio € 18,00 

Vignachianelle ’04  
    fiano, riesling 

 
 

igt Torre Abbati € 10,00 

Sicilia    

La Segreta Bianco ’06 
    grecanico, altre uve internazionali 

 

igt Planeta € 9,00 

Gurna Bianco’05   
carricante,malvasia,minnella,muscatella  

 

igt Vini Biondi € 18,00 

Etna Bianco Minnella ’04  
minnella 

 

doc Benanti € 22,50 

Etna Bianco Pietramarina ‘01 
Carricante 

 

doc Benanti €22,50 

Chardonnay ’04 
chardonnay 

 

igt Planeta € 20,00 

    

    



 
Francia – Borgogna 

   

Meursault “Les Meurgers” ’02 
chardonnay 

 

aoc Domaine Mazilly € 30,00 

Francia – Alsazia    

Riesling Wiebelsberg Grand Cru ’98  
Riesling 

 
 

aoc Gresser € 25,00 

Francia – Loira    

Coulee de Serrant ‘04 da agr.biodinamica 
Chenin blanc 

 

aoc Nicolas Joly € 90,00 

Coulee de Serrant “Les Vieux Clos” ‘05 da 
agr.biodinamica 
Chenin blanc 

 
 

aoc Nicolas Joly € 40,00 

Slovenia    

Chardonnay ’02  da agr.biodinamica 
Chardonnay 

 

 Valter Mlecnik € 23,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



      Vini Rossi – Red Wines 
 
 

Piemonte     

    Dogliani “Siri’ D’Jermu” ’04 
dolcetto 

 

docg Pecchenino € 17,00 

Dolcetto d’Alba  “Gabutti”  ’05    da agr.biodinamica 
dolcetto 

 

doc Cappellano € 13,00 

Barbera d’Asti  “vigna del noce”  ’99  da agr.biodinamica 
barbera 

 

doc Trinchero € 20,00 

Barbera d’Alba “Gabutti”   ’03  da agr.biodinamica 
barbera 

 

doc Cappellano € 14,00 

Barbera d’Alba   “Sori’ del Drago”   ‘05  
barbera 

 

doc Brovia € 15,00 

Neretto del Canavese ’04 da agri. biologica 
neretto 

 

doc Ciek € 13,00 

Langhe Nebbiolo ’04   da agr.biologica 
     nebbiolo 

 

doc Cavallotto € 18,00 

Langhe Nebbiolo “Vigna Botti”  ‘04 
Nebbiolo 

 

doc Pecchenino € 18,00 

    Langhe Freisa ’05    da agr.biodinamica 
freisa 

 

doc Rinaldi € 13,00 

Barbaresco “ Vigne Erte “ ‘01 
nebbiolo 

 

docg Cigliuti € 45,00 

Barbaresco “Sori’Sartu’ ”  ’03 
nebbiolo 

 

docg Massimo Penna € 30,00 

Barolo Rupestris ’01 da agr.biodinamica 
nebbiolo 

 

docg Cappellano € 45,00 

Barolo ’01 
nebbiolo 

 

docg Borgogno € 45,00 

Barolo Storico “ Liste “  ‘00 
nebbiolo 

 

docg Borgogno € 55,00 

Barolo Classico riserva ‘96 
nebbiolo 

 

docg Borgogno € 50,00 

Barolo Riserva classica ’99 
nebbiolo 

 

docg Borgogno € 50,00 

Barolo Cannubi ’00 
nebbiolo 

 

docg Chiara Boschis € 55,00 

Barolo Cannubi ’01 
nebbiolo 

 

docg Chiara Boschis € 55,00 



Barolo Cerequio ’99 
nebbiolo 

 

docg Michele Chiarlo € 50,00 

Barolo Cerequio ’01 
neb biolo 

 

docg Michele Chiarlo € 50,00 

    

Lombardia    

Valtellina superiore Sassella  ‘02 
nebbiolo chiavennasca 

 

docg Triacca € 15,00 

Valtellina superiore Inferno  ‘03 
nebbiolo chiavennasca 

 

docg Triacca € 15,00 

Valtellina Sfurzat ‘01 
nebbiolo chiavennasca 

 

docg Triacca € 28,00 

Valtellina superiore Inferno ’02 /’03 
nebbiolo chiavennasca 

  

docg Sandro Fay € 15,00 

Valtellina superiore Sfurzat Ronco del Picchio  ‘03 
nebbiolo chiavennasca 

docg Sandro Fay € 38,00 

    

Trentino Alto Adige    

Granato ’02 
teroldego 

 

Igt Foradori € 40,00 

San Leonardo ’99 
cabernet sauvignon,cabernet franc, merlot 

 

Igt Tenuta San Leonardo € 55,00 

San Leonardo ’00 
cabernet sauvignon,cabernet franc, merlot 

 

Igt Tenuta San Leonardo € 55,00 

A.A. Cabernet Sauvignon   05 
Cabernet sauvignon 

 

doc Hofstätter € 15,00 

A.A. Lagrein  06 
lagrein 

 

doc Hofstätter € 15,00 

A.A. Pinot Nero S.Urbano ’00 
pinot nero 

 

doc Hofstätter € 40,00 

A.A. Pinot Nero Mezcan 05 
pinot nero 

 

doc Hofstätter € 14,00 

A.A. Pinot Nero Crozzol  05  da agr.biologica 
pinot nero 

 
 

doc Hofstätter € 20,00 

Veneto    

    Valpolicella “Torre del Falasco” ’06 da agr. biologica 
corvina, rondinella, molinara 

 

doc Cantina di 
Valpantena 

€ 7,00 

    Amarone della Valpolicella “Torre del Falasco” ‘03 
corvina, rondinella, molinara 

 

doc Cantina di 
Valpantena 

€ 32,00 

    Amarone della Valpolicella cl. ’01 
corvina, rondinella, molinara 

 

doc Brigaldara € 45,00 

Amarone della Valpolicella cl. Terre di Cariano ’00 
corvina, rondinella, molinara 

 

doc Cecilia Beretta € 40,00 



 
Amarone della Valpolicella Vigneto Monte Ca’Bianca ’99  
magnum           
corvina, rondinella, molinara 

 

doc Begali € 98,00 

Fratta ’01  magnum        
cabernet sauvignon, merlot 

 

doc Maculan € 100,00 

Cana’  ‘05     da agr.biodinamica 
     Cabernet sauvignon,merlot 

 

igt Maule € 18,00 

    

Friuli Venezia Giulia    

COF Pignolo  ’03 
pignolo 

 

doc Le vigne di Zamò € 36,00 

Venezia Giulia  Refosco  ’05 
refosco dal peduncolo rosso 

 

Igt Borgo delle Oche € 14,00 

COF Rosso Il Bosco Rosso ’01   
merlot 

 

doc Rosa Bosco € 28,00 

    Refosco “Morus Nigra”   ‘04  
Refosco 

  

Igt Vignai da Duline € 28,00 

    

Emilia Romagna 

 
   

    Gutturnio Colli Piacentini ‘05 da agr.biologica 
Barbera,bonarda 

 

doc La Stoppa € 11,00 

Lambrusco’06 da agr.biodinamica 
     lambrusco 

 

doc Camillo Donati € 9,00 

    

Toscana    

Chianti cl. “Le Trame” ’04    da agr. Biodinamica 
Sangiovese,foglia tonda,pugnitello,colorino 

 

docg Podere Le Boncie € 23,00 

Chianti cl. ris. Castello di Fonterutoli ’00  magnum  
sangiovese, cabernet sauvignon 

 

docg Castello di 
Fonterutoli 

€ 90,00 

Chianti cl. ris. Castello di Brolio ’01 
sangiovese, cabernet sauvignon 

 

docg Barone Ricasoli € 30,00 

Chianti dei colli fiorentini’05 
sangiovese 
 

docg Fattoria le Sorgenti € 9,50 

Brunello di Montalcino ’99 
sangiovese grosso  

 

docg Mastrojanni € 36,00 

Brunello di Montalcino ’01 
sangiovese grosso  

 

docg Le Macioche € 38,00 

Bolgheri sup. Guado al Tasso’01 
sangiovese, cabernet sauvignon, merlot  

 

doc Tenuta Guado al 
Tasso 

€ 50,00 

Camartina’01 
sangiovese, cabernet sauvignon, merlot, syrah 

 

Igt Querciabella € 45,00 

    Nobile di Montepulciano ‘04 
sangiovese 

 

docg Avignonesi € 19,00 



 

Lazio 
   

    Solo Shiraz  ‘04 
syrha 

 

Igt San Marco € 10,00 

    Cesanese del Lazio’03 
Cesanese di Affile 

 

Igt L’Olivella € 18,00 

Montiano ’01  magnum          
Merlot 
 
 

Igt Falesco  € 70,00 

Abruzzo    

    Montepulciano d’Abruzzo  ’04 da agr.biologica 
    montepulciano 
 

doc Emidio Pepe €30,00 

Montepulciano d’Abruzzo Fontevenna ’05 
    montepulciano 

 

doc Il Feuduccio € 7,90 

    

Montepulciano d’Abruzzo Margae ’99 
     montepulciano 

 

doc Il Feuduccio € 35,00 

Montepulciano d’Abruzzo Villa Gemma ’99 
Montepulciano 

doc Masciarelli  € 46,00 

 
 

   

Campania    

Taurasi  ‘00 
aglianico 

 

Igt Vigne Irpine € 32,00 

Taurasi  “ Vigna cinque querce” ‘03 
aglianico 

 

docg Salvatore Molettieri € 45,00 

Taurasi  ‘01 
aglianico 

 

docg Contrade di Taurasi € 30,00 

Aglianico dell’Irpinia ‘04 
aglianico 

 

Igt Contrade di Taurasi € 12,00 

Aglianico “ cinque querce” ‘04 
aglianico 

 

Igt Salvatore Molettieri € 22,00 

Costa d’amalfi Furore Rosso ’05 
piedirosso, aglianico 

 

doc Marisa Cuomo € 18,00 

Costa d’amalfi Furore Rosso ris.  ‘02 
piedirosso, aglianico 

 

doc Marisa Cuomo € 30,00 

Basilicata     

Aglianico del Vulture Carato Venusio ris. ’97 
aglianico 

 

doc Cantine di Venosa € 30,00 

Aglianico del Vulture Rotondo ’01 
aglianico 

 

doc Paternoster  € 32,00 

Aglianico del Vulture “Portale Adduca” ‘04 
Aglianico 

 

doc Casa Maschito  € 14,00 



 
 
 
 
Puglia 

   

    Salento Primitivo Quota 29  ‘04 
primitivo 

 

Igt Menhir € 13,00 

    Salento Malvasia Nera “ Tre Lune” ‘04 
malvasia nera 

 

Igt Menhir € 9,00 

    

Sicilia    

Faro Palari 
nerello mascalese, nerello cappuccio, nocera, calabrese 

 

Igt Palari € 35,00 

Litra ’02 
cabernet sauvignon 

 

Igt Abbazia Santa 
Anastasia 

€ 40,00 

Etna Rosso “Outis” 
nerello mascalese,nerello cappuccio 

 

doc Vini Biondi € 25,00 

Etna Rosso Serra della Contessa ’00  
nerello mascalese,nerello cappuccio 

 

doc Benanti € 28,00 

Santa Cecilia  ‘05  
nero d’avola 

 

Igt Planeta € 21,00 

Syrah ‘05  
syrah 

 

Igt Planeta € 21,00 

Cerasuolo di Vittoria ‘06  
nero d’avola,frappato 

 

Igt Planeta € 14,00 

Burdese ‘04  
Cabernet sauvignon 

 

Igt Planeta € 22,00 

Nero d’Avola “Don Antonio” ‘04  
Nero d’avola 

Igt Morgante € 22,00 

    

Sardegna    

Isola dei Nuraghi Luzzana ’03 
cannonau,cagnulari 

 

Igt Cherchi € 24,00 

Rosso di Romangia Tuderi ’03 da agr. biologica senza solfiti 
Cannonau 

 

igt Tenute Dettori € 23,00 

Rosso di Romangia Dettori ’04 da agr. biologica senza solfiti 
Cannonau 

 

igt Tenute Dettori € 48,00 

    

Bordeaux    

Château La Croix St.Georges ’00 Pomerol 
merlot, cabernet sauvignon 

 

aoc Château La Croix 
St.Georges 

€ 88,00 

Château Cantenac Brown ’00  magnum Margaux 
    cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc 

 

aoc Château Cantenac 
Brown 

€ 90,00 

Grand Enclos Du Château de Cerons ’02 Graves 
cabernet sauvignon, merlot, cabernet franc 

 

 

 

aoc Grand Enclos de 
Cerons 

€ 22,00 



 
Borgogna 

   

Nuits Saint Georges Les Boudouts Premier Cru ’01   
pinot nero 

  

aoc Domaine Michel 
Noëllat 

€ 50,00 

Clos de Vougeot Grand Cru ’01 
pinot nero 
 
 

aoc Domaine Michel 
Noëllat 

€ 80,00 

Beaujolais    

Morgon ’05 da agr.biologica 
Gamay 

 
 

aoc Marcel Lapierre € 30,00 

Jura    

Arbois Pupillin Poulsard  ’99 da agr.biologica 
Poulsard 

aoc Pierre Overnoy € 35,00 

 

                                     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


